
 

Barbecuebuffetten 
Vanaf 20 personen 

Wij bereiden het vlees, de vis en de groenten voor jullie op de barbecue, terwijl jullie alvast kunnen genieten van het overige 
dat klaar staat op het buffet. Onderstaande barbecuebuffetten zijn geheel aan te passen naar eigen wens. Samen komen wij 
tot het perfecte barbecuebuffet voor uw gelegenheid en het aanwezige gezelschap. 

Barbecuebuffet basis (€ 36,50 p.p.) 

• Spareribs 

• Kipspies met satésaus 

• Hamburger 

• Speklap 

• Biefstuk 
 

• Groentespies 

• Gepofte aardappel 
 

• Pastasalade met tomaat, mozzarella en pesto  

• Oma’s rundvlees salade 

• Groene salade met tomaat, komkommer en pitten 
 

• Stokbrood met kruidenboter 
 

• Mayonaise  

• Curry 

• Knoflooksaus 

• Cocktailsaus 
 

Barbecuebuffet luxe (€ 44,50 p.p.) 

• Gambaspies 

• Rundvlees hamburger 

• Kipsatéspies 

• Zalm van het rookplankje 

• Runder ribeye  
 

• Groentespies 

• Gepofte aardappel met crème fraîche en groene kruiden 
 

• Italiaanse pasta salade met mozzarella, Serrano ham, tonijn, courgette, zongedroogde tomaat, knoflook en 
Italiaanse kruiden 

• Frisse komkommersalade met munt en dille 

• Watermeloen salade met rode ui, feta en munt 
 

• Stokbrood met kruidenboter 
 

• Satésaus 

• Wiskeysaus 

• Pepersaus of rode wijn saus 

• Mayonaise 

 

 



 

 

Shared Dinner 
Vanaf 12 personen 

Samen genieten aan tafel van verschillende gerechten die op tafel gepresenteerd worden. Onderstaande shared dinners zijn 

volledig naar wens aan te passen, wij denken graag met u mee. 

Shared Dinner basis (€36,50 p.p.) 

Voorgerechten 

• Verschillende broodjes met smeersels 

• Salade met tomaat, mozzarella en pesto 

• Kopje soep 

• Mini gehaktballetjes in tomatensaus 

Hoofdgerechten  

• Gegrilde kipkarbonades  

• Krielen met tijm 

• Gegrilde groenten 

• Romige visstoof 

Dessert 

• Ijstaart  

• Vers fruit 

• Chocolade brownie 

Shared Dinner luxe (€44,50 p.p.)  

Voorgerechten  

• Verschillende broodjes met smeersels 

• Rundercarpaccio Vivaloo 

• Kopje soep 

• Groenten gyoza’s met soja, yuzu en bosui 

Hoofdgerechten 

• Bavette met rode wijn saus 

• Aardappelgratin 

• Gegrilde groenten 

• Gebakken zeewolf met witte wijn saus 

Desserts 

• Crème brûlée  

• Bastogne parfait 

• Vers fruit 

 

 

 

 

 



 

Walking Dinner 
Vanaf 20 personen 

In borrelsfeer genieten van een heerlijk diner bij je aan (sta)tafel uitgeserveerd. Van de onderstaande gerechtjes mag u 5 

gerechtjes uitkiezen die wij uitserveren voor alle gasten. Liever een ander gerechtje die er niet tussen staat? Geen probleem. 

Het walking dinner wordt geserveerd in 5 gangen en bij de 3e of 4e gang plaatsen wij bakjes friet op tafel om te delen. 

Bijvoorbeeld: 

1. Zalmcarpaccio met soja en rode ui 

2. Tataki van rund met truffelsaus en krokante uit 

3. Gebakken doradefilet met pesto-witte wijn saus 

4. Auberginerolletjes met ricotta en tomatensaus (bakjes friet op tafel) 

5. Crème Brûlée met vanille ijs 

Gerechtjes walking dinner (€46,50 p.p.)  

Koud 

• Zalmcarpaccio met soja en rode ui 

• Tataki van rund met truffelsaus, soja-crispy chili olie en bosui 

• Crème van burrata met cherry tomaatjes, bruschetta en pesto 

• Groenten gyoza’s met soja, yuzu en bosui 

• Pani puri met pulled pork en sriracha mayonaise 

• Rundercarpaccio Vivaloo 

Warm 

• Gebakken zeewolf met witte wijn saus 

• Bavette met groene asperge en rode wijn saus 

• Pasta pesto met chilivlokken, tomaat en Parmezaan 

• Auberginerolletjes met ricotta en tomatensaus 

• Mini hamburgertjes met tartaarsaus en cheddar 

• Garnalenspies met gebrande little gem, komkommer en huisgemaakt Wiskeysaus 

Dessert 

• Crème brûlée met vanille ijs 

• Bastogne parfait met appel-kers curd 

• Dame blanche 

• Triple chocolate 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Klassiek buffet 
Vanaf 20 personen 

Buffet drie-gangen (€41,50 p.p.) 

• Groente- en tomatensoep met stokbrood en kruidenboter 

 

• Varkenshaas met champignonsaus 

• Sukadelapje met rode wijn saus 

• Kabeljauwfilet met witte wijn saus 

• Kipspiesen met satésaus 

 

• Warme groenten 

• Griekse salade 

• Oma’s rundvlees salade 

 

• Aardappelgratin 

• Friet met mayonaise 

 

• Ijstaarten in verschillende smaken 

• Fruitsalade 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Luncharrangementen 
Vanaf 12 personen 

Het luncharrangement kunnen wij op tafel of in buffetvorm serveren. De keuze is daarin geheel aan u. De arrangementen 

zijn aanpasbaar. Wij denken graag met u mee! 

Luncharrangement basis (€21,50 p.p.) 

• Tomatensoep 

• Verschillende sandwiches 

• Snee brood met een kroket en mosterd 

• Groene salade 

Luncharrangement luxe (€29,50 p.p.) 

• Tomatensoep 

• Verschillende luxe sandwiches 

• Snee brood met kroket en mosterd 

• Pasta salade 

• Quiche 

• Zoetigheden 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Borrels en feesten 
Vanaf 20 personen 

Heerlijke hapjes voor tijdens een borrel of feestavond. De hapjes rondes kosten € 3,00 per ronde. Bij 4 rondes hapjes (2 

koude rondes en 2 warme rondes) betaal je € 10,50 per persoon.  

Op tafel 

• Nootjes en zoutjes      € 2,25 p.p. 

• Knoflook olijven      € 2,25 p.p. 

• Tortilla chips met tomaat, kaas, crème fraîche   € 3,25 p.p. 

• Kaasblokjes en leverworst     € 3,25 p.p. 

• Tortillachips met tomaat, kaas, crème fraîche en pulled pork € 3,75 p.p. 

• Borrelplanken met hammen, kaas, zoutjes en olijven  € 4,75 p.p. 

Ronde hapjes 

• Bruschetta met tomaat, rode ui, basilicum en knoflook      

• Bruschetta met gerookte zalm en kaviaar     

• Bruschetta met Serrano ham en dragonmayonaise  

• Spiesjes met tomaat, mozzarella en pesto  

• Wrap met kipfilet en roomkaas  

 

• Bittergarnituur 2 p.p.     

• Bitterballen 2 p.p.      

• Mini frikandelletjes 2 p.p.     

• Mini loempiaatjes 2 p.p.     

• Gyoza groenten 2 p.p.     

• Ronde krokante garnalen 2 p.p.    

 

 

 

 


